
Le menu est susceptible d’être ajusté en fonction des arrivages des 
produits de saison. Service compris, prix nets TTC. En cas de besoin, 
la liste des allergènes est à votre disposition à l’accueil du restaurant.

Menu Brunch
- LE DIMANCHE DE 12H À 14H –

CAVIAR KRISTAL
Tartare de Saint-jacques

Crème Dubarry - Oursins – Râpé de caviar

-

LA DÉCLINISON TERRE-MER
Une charcuterie de poissons maturées - Fumaisons de la maison – Hors d’œuvres

L’ŒUF DE LA FERMETTE D’ÉMILINE
Une floralie d’œuf en verdurette de capucine – Caviar Kristal

-

LE HOMARD
En Fine quenelles – Epinards sautés – Emulsion de carapace

ou
LE FARINAGE

La fameuse coquillette au jambon blanc – Copeaux de truffes

-

LE STAND DES GOURMANDISES
De minis petits desserts en réduction réalisés au moment 

par toute la brigade d’Olivier Ponticelli

195€ MENU CLASSIQUE 
Hors boissons

225€ MENU CHAMPAGNE 
Une boutei l le de Champagne 

avec ou sans alcool pour 2 personnes
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