ENTREES

Paté crolte de saison, salade 35€

Gravlax de saumon mariné aux épices pastrami, blinis, creme 38€
Les douze escargots en persillade 35€

Os a moelles gratinés, pains grillés, fleurs de sel 24€

Carpaccio de Saint-Jacques marinés a la truffe noire 42€

Terrine de foie gras cuite a I'ancienne, chutney aux fruits et pains grillés 38€

PLATS
Tartare de boeuf Charolais haché au couteau assaisonné devant vous, frites 44€

Salade gourmande, homard, foie gras, haricots verts, champignons 58€
Paillard de saumon grillé, beurre maitre d’'hotel, épinards écrémés 44€
Quenelle de homard, épinards et champignons, creme de carapaces 60€
Noix de Saint-Jacques rdties, gnocchis de pommes de terre, creme de cresson 48€

Escalope de veau a la milanaise, capre, anchois, polenta rotie 52€

Filet de boeuf Wagyu Francais, sauce vin rouge et purée truffée 80€

DESSERTS

Sélection de fromages de nos alpages, pain, beurre 39€

Pour 2 personnes

Desserts du jour 19€

Coupe glacée 12€

Glace: Vanille, Chocolat, Pistache  Sorbet: Café, Fraise, Citron

Service compris, prix nets. La carte est susceptible d'évoluer. Merci de nous signaler toute allergie ou intolérance alimentaire.
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